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Dagens middag 89,-
Serveres hverdagfrakl.11.30
HVER ONSDAG:

Stegt flaesk, redbeder, kartofler og persillesauce.
UGEPLAN findes pa www.bondestuen.com

Spprgsmal vedr. allergener kan altid besvares af personalet.
Felg os pa Facebook og se tilbud, billeder,

konkurrencerm.m.

facebook.

@bondestuenbroendersiev

lpg med hjemmelavet bafsauce ud over.
SANDWICH | Stort gkologisk fuldkomn sandwichbrod med sslatrnayonaise,

| Kylling & bacon kamydressing. 69,-
Skinke & ost Iceberg, tomat og agurc. 69,
Kebab |ceberg, tomat, sgurk, radlag og cremefraiche dressing. 69,-

69,-

/g & refer iceberg, tomatog agurk.

SNACKS
6 Chili cheese tops 29,
Snack-kurv 69,

3K Chill cheasetops, kyllinge
nuggets, chrispy kyllingebites

+ alt som pd alm. stjarnaskud,

Vamlg mallem: 1 Stegt fiskefilet,
15tegt palse, 1 Kogt palse

ketchup og remoulade.

Barnemenu for de yngste 39, |

eller 4 Kyllingenuggets. |

Serveres med lille popmmes frites

kan stilles frem pa bordet.

Paleg kan selvfolgelig tilpasses dine
ansker, bare du bestiller i god tid.
Vores bunde bager vi naturligvis selv.

BURGER Alle vores burgars er med S0, flammegill et baf Fransk hotdog 20,- | Dagens middag Se ugeplan | 89, Drikkevarer Kaffelysten?
Juniorburger Bclls, baf, ketchup o remaulads 49, Stegt hotdog 26,- | Dansk bef Hakkebaf, radbeder, | gg i K ller kak 14
Bigburger Bolle, baf, icaberg, tomat, agurk, log, burgerdressing 59 Kogt hotdog 26,- || blede log, kartofler og sauce. ¥ Egekilde 50 cl. 25,- | Kaffe,te eller kakao 'S
latmay L= Grillbgf * 99, COa0a0cl. 29,- | Kage 28,-
e | Hotrloghreid 6y % PEPSI sodavand 50 cl affe & BUD
Jumboburger Eigbuger + ekstrabaf og grant 69, stegt/kogt palse 20,- || Skinkeschnitzel ca.180g* 99, nd 50 ¢l 33, K kage TIL 39,
Baconburger Eigburger s bacon 64, XL-Skinkeschnitzel ca.230g + 138, ROYAL ¢l 33 cl. 33, | Franskbrod med ost 39,
Cheeseburger Egbumger+ost 64, Menu pommes frites | 25, | syaak af oksefilet * 139 i HEINEKEN @l 33 ¢l 38,- | Franskbréd med rullepsise | 39,-
Bacon/ch ger Hgburger +bacon & ost 69, F fri i | e e Sade SPECIAL @l 50 cl. 69, | Kaffe og frb. TILBUD 29,
Flaeskestegshurger Bolle, flanckesteg, icaberg, radkl, 64,- Pommaes frites stor 36, fritesog bearnaisesauce. Vin, slushice m.m. se priser [ cafeteria | 3 stk usp. smgrrebrgd | 79,
agurkesalat og salatmayo w fsace 69, 2 slags dip medfolger ti Fredeg & lordeg kan der ogsd veslges Laekkerier fra det kolde kekken o
Kyllingeburger Bolle, 140g. kyllingebef, icaberg, tomat, agurk, 6 Ekstra 5 e L : —
burg erdressing og salstmayo 9,- T Husk at bestillei god tid - 98822186 E
Vegatarburger Boile, nachobaf, iceberg, tomat, agurk, log, - i B oescatiites on 2 dms i 89,- Smerrebred, uspecificeret 29, | =
burgerdressing o salatmayo i~ 69, _'_'J_a!_“ Grillkylling | Luksus smgrrebrgd, egetvalg -1 O
Hawaiiburger Chilistyike, kylling, bacon, agurk, toma, ananas, | o, _Kyllingemix B8 g urkesaiat, katchup, rercuade) | 89~ Trekantsandwich (min 15 stic) 2, | =
salat o karmydressing. i T T et frites Pélasgsmand ca. 10 pers.. 489, O
Buffaloburger Chilistykke, starre 150g. bof, jalapinds, tomat, 74 L 2 Stegte fiskefileter Pilaegsmand ca. 14 pers. 569,
sotcgoiressty. » | [Rejessltobras  T88:) oo vercnu, remouissece | 89 =R
OPGRADERING AF DIN BURGER e |-pomenes irites Palegsmand: =
Fuldkorns chilistykke +8,- | Ekstra ost +9,- Stjernesiud ; Zgogrejer, leverpostej m/bacon, c
Ekstra burgerbef +12,- | Ekstra bacon + 9,- 2 S “f:?:‘:;:?"' leks, | g9, 6 forskellige slags paleg, ]
Opgradering af burgerbgf til stor hakkebgf af 200g oksekad +20,- m:,:,;;eos p-,:ntegmr:t: Flot pyntet med salat q
B@FSANDWICH Bolle, hakkebof af ca. 200g oksekod, XL Stjerneskud og forskelligt gro nl..
rpdbeder, agurkesalat, ketchup, remoulade, r3 & ristede 74, 3 chegte fiskafilater og mg 139, Tilbehoret er med i baegre, der

Bondestuen Jerslevvejl 9700 Brgnderslev
TIf: 98822186 mail@bondestuen.com

Dagens mia"dag KU'I'\_I"-'B_S,- serveres fra kl. 11.30

Mandag - Lukkedag

Tirsdag:

Farserede porrer, agurkesalat, kartofler og sauce.

Onsdag:

Torsdag:

Stjerneskud.

Fredag:

Klosterbef, salat, skivekartofler og paprikasauce.

Lerdag:

Siegt_f_lgs_k,_m_d- b;&er,- kartofler og persi-lul_t_e sauce.

Sendag:

Dansk bef, blgde lgg, redbeder, kartofler og sauce,

Skinkeschnitzel, salat, pommes frites og bearnaisesauce.

www.bondestuen.com

BONDESTUEN

TIf. 98 82 21 86
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ONSDAG 8. DECEMBER 2021 75. ARGANG - UGE 49
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artiey med:B destuen

Kgteparret Britt og Palle Nysted
har drevet Bondestuen i 20 ar.
Hun er kok, og hun har lert

sin mand en masse om at lave

BONDESTUEN




Side 10 | Jul med din lokalavis

Af Mette Mpller
mpmEdnmh.dk

DER ER godt gang i kekkenetr
pi Bondestuen i Brender-
slev allerede ved 10-tiden
fredag formiddag. Britt og
Palle Nysted, som sammen
driver Bondestuen, ger
gronlangkal klar, som skal
ud af huset til frokost - han
hzelder op i bakker, hun pak-
ker. Rutineret.

Hvilket der er en grund il
-i denne maned har de nem-
lig sammen haft Bondestuen
i20 dr, sd der er blever laver
en hel del mad i kekkenet
gennem irene.

Grenlangkilen har de for-
inden lavet pi en stor pande.

- Den kan nzsten lave det
selv, den har varet vant til
det i sd mange ar, smiler
Britt Nysted.

Og det er hjemmelavet.

- De har stdet pd en mark i
Dybvad for en uge siden, for-
taller Palle Nysted.

En beslutning

Britt Nysted er udlzrt kok
fra Tylstrup Kro, og siden var
hun i cafeteriet i Kvickly i
Brenderslev. Da den lukke-
de, besluttede parret sig for
at kebe Bondestuen og fi de-
res eget.

- Vi fik neglen midt i no-
vember 2001, og vi slog do-
rene op 14 dage senere, hu-
sker Palle Nysted.

Palle Nysted er elektrome-
kaniker, men han var klar pa
opgaven om, at de sammen
skulle drive Bondestuen,
som i begyndelsen lavede
mad ud af huset. Senere
kom cafeteriettil.

- Jeg har stéet i leere i kok-
kenet i 20 &r, smiler Palle

Nysted.

Palle Nysted tog sig ogsd af
regnskaber og tekniske ting,
samtidig med at han var
sammen med Britt Nysted i
kokkenet.

- Vi sprang bare ud i det.
Det var en ny verden, der db-
nede sig der, husker han.

De forste ir boede de
ovenpd, mens deres born var
smd, Pi den made var de
meget t@t pd, ogsd nir de
havde fri. S& tzet pd, at de
kunne here telefonen ne-
denunder og lige se ud af
vinduet, om der var mange
pé parkeringspladsen.

- Det var svart at sidde
ovenpd, nér det summede
hernede, fortzller Britt Ny-
sted.

Senere flyttede de ind dl
byen og er stadig i narhe-
den, men ikke sd teet pa.

Britt og Palle Nysted har drevet Bondestuen samme

Dansk mad

Bondestuen er specialister i
dansk mad og har en lang
reekke klassikere pd menu-
en. Stegt flaesk med persille-
sovs hver onsdag er for ek-
sempel et hit.

- Der kommer 150 hver
onsdag - og der er gengan-
gere hver gang, fortaller
Britt Nysted.

I det hele taget kender de
mange af deres kunder godt.

- Vi ved, at ham der skal
have sovsen ved siden af, og
ham der skal ikke have rpd-
beder, giver Britt Nysted
som eksempler.

De harholdt fastidendan-
ske mad gennem drene.

- Folk forbinder det her
hus med traditioner, og vi
har en stzrk kundegruppe
af folk pd vores alder og op-
efter, fortzeller Palle Nysted.

Parret er ofte at finde i

n i 20 ar. Foto: Bente Poder
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Britt og Palle har drevet
Bondestueni20ar

A

kekkenet, sjeldent bag di-
sken.

- Der har vi vores gode da-
mer til at std. Hvis vi er der,
gér det for langsomt, smiler
Palle Nysted.

De to damer har varet der
117-18 ir, og de er en vigtig
del af arbejdspladsen.

-Uden dem kunne det ikke
g4, fastslr Britt Nysted.

Britt og Palle Nysted arbej-
der mange timer, men de
kan godt lide det arbejdsliv,
de har valgt.

- Det fede er, at man aldrig
ved, hvad der sker, forteller
Britt Nysted.

Palle Nysted erenig:

- Jeg kan godt lide, at det
ikke er skemalagt.

Parret fortaller, at de har
haft mange gode oplevelser
sammen gennem drene - fx

har de lavet mad til Brender-
slev Marked og Bélhgj Festi-
val, og de har serveret pol-
ser, da den nye motorvej
blev indviet.

Den slags oplevelser er
spendende, oplever Britt
Nysted, der peger pd, at man
aldrig ved, hvordan det gir
pd forhand.

- Det er ligesom, nir andre
far et kick ud af at spille en
hindboldkamp, forklarer
hun.

Ogsd hverdagene byder pi
gode oplevelser. Her fortal-
ler Britt Nysted, at en af de
rigtig dejlige ting er, nédr en
kunde har fiet mad ud afhu-
set og sender emballagen re-
tur med en seddel om, at det
fx var verdens bedste gron-
langkal.

Bondestuen har udviklet sig over drene - senest i 2018, hvor den und

gik en storr ing.
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Foto: Bente Poder

Forskellige tider

Bondestuen har over de 20
ar flere gange tilpasset for-
retningen.

1 2005 stoppede de med
selskaber og lavede plads il
cafeteriagaster i hele byg-
ningen.

12018 lukkede Bondestu-
en i fire maneder for at fi en
stor opgradering med forny-
else aflokalerne.

I nyere tid har coronatiden
budt pd udfordringer, der
skulle tages stilling tl. Aret
2020 begyndte ellers forry-
gende med en rigtig god ja-
nuar og februar.

- 84 kom marts mined,
konstaterer Palle Nysted.

Palle Nysted er ofte i kgkkenet, men han star ogsa for regnskaber og de tekniske ting.

Bondestuen som mange
andre madttet holde lukket
pé grund af corona, og der
har veeret mundbind og co-
ronapas at hdndtere.

- Det var som atdbne enny
forretning i maj, husker Britt
Nysted om tiden efter ned-
lukningen i drets begyndel-
se.
Pa det seneste er det er og-
si blevet sveert at skaffe per-
sonale.

- Mange kekkenfolk har
skiftet branche, fordi det har
vaeret si usikkert, fortaller
Palle Nysted.

De har i en periode haft
lukket om mandagen, for at
fa det til at hange sammen,

men nu er det gdet over igen.

Kan krydse klinger

Parret er glade for at have
deres arbejdsliv sammen, og
de ser det som en fordel, at
de er i det sammen og kan
tage beslutningerne sam-
men.

En gang i mellem kan de dog
godt skeendes, men det gar
overigen.

- Vi kan godt lige krydse
klinger. Men vi ved jo godt,
at vi skal folges ad hjem, s
vi skal ikke smakke deren,
fortzeller Britt Nysted.

-Sé plejer jeg at kunne fin-
de noget teknik at skrue pa,
smiler Paller Nysted.

- Og sé fir jeg lov at smaek-
ke med gryderne, supplerer
Britt Nysted.

Og nu har de altsa haft fel-
les arbejdsliv i 20 ar. Den
sarlige livsstl er de glade
for, og det har ogsd medfert
nogle specielle ting.

-Vihar lugtet af stegt flaesk
til skole-hjem samtaler, og
den inderste vennekreds er
begrenset, fortaller Britt
Nysted og peger pd, at det
kan ske, at de ma melde, at
de kommer for sent til besog
hos venner, fordi der sker
noget uventet pa arbejdet.

-Vi har rigtig gode venner,
men vi har ikke en flok af
dem, konstaterer hun.

- Det er da en speciel livs-
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stil, og vi er ikke altid til no-  neje overvejet, forteller
get hver weekend. Det bliver  Britt Nysted.

Britt og Palle Nysted gemt en del udklip om Bondestuen gennem
de 20 ar, de har haft den. Foto: Bente Poder

Tidligere var der ogsa festlokaler til selskaber, men der er lavet om, sa alle pladserne er til cafeteria-

gaester. Desuden laver de en hel del mad ud af huset. Foto: Bente Poder
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